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PILSNER          5,2 %

ASIAGO (vi)
Tipo fermentazione: BASSA 
Temperatura di servizio: 7-9 °C

BIRRA CIMBRA
CIMBRA

Specialità dai riflessi dorati, è la prima birra realizzata dal 
birrificio ed ancora oggi il nostro “cavallo di battaglia”. 
Ha un gusto inconfondibile, con profumi e sapori unici 
conferiti dall’utilizzo di materie prime di alta qualità ed 
un basso contenuto di CO2.

La Birra Cimbra è una birra bionda in stile pils, artigianale 
non pastorizzata (non subisce quindi la bollitura del 
prodotto), che viene sottoposta a un processo di filtraggio 
per permettere la conservazione del prodotto per 12 
mesi senza bisogno di conservanti artificiali. Allo stesso 
tempo questo procedimento consente di mantenere vivi e 
inalterati tutti i profumi e sapori unici della birra di alta 
qualità.

AMARO
tipo di luppolo 

DOLCE
tipo di malto 



HERB-RADLER     2,5 %

ASIAGO (vi)
Tipo fermentazione: BASSA 
Temperatura di servizio: 7-9 °C

BIRRA CIMBRA
SBALENKA

Nell’antica lingua cimbra, la parola “sbalenkot“ significava 
“qualcosa di non dritto, non in linea”, mentre in dialetto 
veneto utilizziamo “sbilenco” per descrivere lo stesso 
concetto.

Una radler con erbe aromatiche alpine unica nel suo genere. 
Il gusto equilibrato tra genziana alpina, fiori di sambuco, 
zenzero, salvia, coriandolo e spremuta di limone e la Birra 
Cimbra, rendono questa radler molto profumata e beverina. 
In particolare poi, le proprietà rinfrescanti del limone 
spremuto unite a questo esclusivo mix di erbe aromatiche, 
generando una bevanda incredibilmente dissetante, perfetta 
per tutti gli appassionati escursionisti che si muovono in 
montagna, amanti dello sport e non solo.

AMARO
tipo di luppolo 

DOLCE
tipo di malto 



KELLER BIOLOGICA NON FILTRATA 4,8 %

ASIAGO (vi)
Tipo fermentazione: BASSA 
Temperatura di servizio: 7-9 °C

BIRRA CIMBRA
TRÜBE

Il nome Trübe, deriva dall’etimologia della lingua cimbra 
e significa “torbido”.
Questa specialità è un’ulteriore importante evoluzione del 
progetto, attraverso la quale si garantisce un’incredibile 
freschezza e pienezza di sapori. La non filtrazione permette 
di esaltare tutta la genuinità di questa birra, dove i sapori 
del malto, evolvono e si completano con note fruttate 
particolarmente interessanti.
Caratteristica principale è senza dubbio la sua spiccata 
bevibilità, dovuta al processo di bassa fermentazione, che 
la mantiene comunque una birra facile e delicata.

*Certificata Biologica.

AMARO
tipo di luppolo 

DOLCE
tipo di malto 



VIENNA LAGER     4,9 %

ASIAGO (vi)
Tipo fermentazione: BASSA 
Temperatura di servizio: 7-9 °C

BIRRA CIMBRA
HERBEST

Di un bel colore ambrato carico, con un abbondante 
schiuma bianca, questa specialità in stile Vienna è 
un’ottima ed equilibrata birra a bassa fermentazione.

Al naso emergono delicate note di cereale e caramello 
dovute ai malti tipici leggermente tostati, mentre al palato 
la birra si presenta morbida e di facile beva.
Il gusto è pieno e rotondo, anche grazie ai tempi di 
lagerizzazione particolarmente lunghi. Il risultato è una 
birra estremamente facile da bere e soprattutto con un 
ottimo bilanciamento sia nel profumo che nel gusto.

AMARO
tipo di luppolo 

DOLCE
tipo di malto 



DARK LAGER         5,0 %

ASIAGO (vi)
Tipo fermentazione: BASSA 
Temperatura di servizio: 7-9 °C

BIRRA CIMBRA
BINTAR

Specialità scura dal color marrone intenso, si presenta ricca 
negli aromi. Ricorda il profumo di cioccolato, caffè, frutti 
di bosco e caramello. Il retrogusto è maltato, leggermente 
tostato. Ha un finale sorprendente, molto beverina e 
leggermente amara.

Un ottimo accompagnamento per i piatti di selvaggina. 
Si abbina in maniera eccellente con formaggi morbidi e 
piccanti ma anche con dessert cremosi e cioccolato.

AMARO
tipo di luppolo 

DOLCE
tipo di malto 



 

 

 

 

 

 

HACKER-PSCHORR 
HEFE WEISSE 

 
 
 
 
 

 

Il sapore fruttato accompagnato dal 

colore giallo dorato rendono questa birra 

speciale. Non essendo filtrata, presenta un 

aspetto torbido naturale e mantiene tutti 

gli ingredienti iniziali. Straordinariamente 

rinfrescante. 

 
Grado alcolico: 5,5% vol. 
 
Colore: giallo dorato 

 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

 

  


